
 

  

                                               

                 Suppen/Vorspeisen   
                       Ochsenkraftbrühe mit Leberknödel oder Pfannkuchenstreifen  4.9  
                             Ungarische Gulaschsuppe mit Semmel  6.5 


  Gebratener Ziegenkäse im Speckmantel mit Salaten  9.5 

  Apfel - Preiselbeer Chutney, geröstetes Bauernbrot 


TAGESGERICHT:  Pfefferschnitzel mit Kartoffelkroketten  7.9 

   Well fit Gericht: 
          Rosa Ochsenfilet mit Rosmarin gebraten auf Baby Leafsalat     21.9 

 in Balsamico Dressing und 36 Monate gereiften Parmigiano Reggiano   
                                                            mit Bratkartoffeln      + 2.9



                                Guade Schmankerl
                 Bayerisches Böfflamott ( Rinderschmorbraten )  15.9 
                                mit Blaukraut und Semmelknödel         

                     Pfeffersteak vom Angus Rind mit Wedges    19.9 
                                    Marktgemüse und Bernaise   
 
                    Ochsenburger mit Bierzwiebeln, Cheddar Käse, 13.9 

Bacon, Farmersalat & Fries 
 

 „Currywurst Deluxe“ mit herzhafter Currysauce, Röstzwiebel  10.9 
 Country Potatoes und Sour Cream   


           Hausgemachte Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen in Rahm         
                                  und  Hähnchenbruststreifen  13.9 

 
                                       Seeteufelfilet gebraten    19.9 
                      in Safransauce mit Blattspinat und Kartoffer´l  

 
            Schweinefilet aus Waldkraiburg mit Pfifferlinge in Rahm,  18.9 
                   hausgemachten Spätzle, Kroketten und Preiselbeeren  

                   Dessert 
           Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus im Pfand´l serviert  8.9  
                           Bayerische Creme mit Früchtespiegel   5.5 


