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Gasthof Neuwirt

Suppen/Vorspeisen

Ochsenkraftbriihe mit Leberknddel Pfannkuchenstreifen 4.9
Pfifferlingcremesuppe mit Speckkrusteln 5.5

(X 24

© wHolzofenbrot* iiberbacken mit Obatzter, Chili und Zwiebeln 4.9
L 4 24
Gebratener Ziegenkise im Speckmantel mit Salaten 9.5

Apfel - Preiselbeer Chutney, gerdstetes Bauernbrot

Tomate- Mozzarella - mit Biiffelmozzarella und Fleischtomaten, Olivendl, alten Balsamico, Baguette 8.9
L 2 4

MITTAGSGERICHT: Miinchner Fleischpflanzer] mit Kartoffelsalat 7.9

' Hausgemachte Ravioli in Pfifferlingrahm und Kriuter mit Blattsalat 12.9

Bayerische Schmankerl
Ungarisches Saftqulasch mit hausgenachten Spitzle und Gurkensalat 14.9

(X 24

Pfeffersteak vom Angus Rind, mit Kartoffel Wedges, 20.9

Marktgemiise und Sauce Bernaise
*00

Ochsenburger mit Bierzwiebeln, Cheddar Kdse,  14.9
Cole Slaw & Steakhouse Fries

Hihnchenbrustfilet mit Tomate und Biiffelmozzarella tiberbacken, 15.9
dazu Bratkartoffeln

Waldkraiburger Schweinefilet mit frischem Pfifferlingrahm, 17.9
Tagliatelle und Kroketten

L4 2 4
Lachsforellenfilet aus Garchinger Zucht, gebraten mit Rieslingsauce, 18.9
Blattspinat, Kartoffer |

Dessert

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus im Pfand | serviert 8.9
Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 6.5
Erdbeerbecher- Cremiges Vanilleeis mit frischen Erdbeeren 5.5




