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Suppen/Vorspeisen  
                        Ochsenkraftbrühe mit Leberknödel oder Pfannkuchenstreifen  4.9 
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„Holzofenbrot“-  überbacken mit Obatzter, Chili und Zwiebeln 4.9
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  Gebratener Ziegenkäse im Speckmantel mit Salaten  9.5  
  Apfel - Preiselbeer Chutney, geröstetes Bauernbrot
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 Zarte Räucherlachsscheiben mit Reiberdatschi und Sahnemerrettich  10.5
            MITTAGSGERICHT:   Souvlaki Spieß mit Paprika Reis   7.9
            
 




    Well fit Gericht:
          Rosa Ochsenfilet mit Rosmarin gebraten auf Baby Leafsalat     21.9
 in Balsamico Dressing und 36 Monate gereiften Parmigiano Reggiano  
                                                            mit Bratkartoffeln      + 2.9
                            Bayerische Schmankerl
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 Spinatknödel auf Tomatensugo mit gereiftem Parmigiano Reggiano und Blattsalaten 11.9  


                       Resche Frankenland  Ente aus dem Rohr  16.9
                               mit zweierlei Knödel und Blaukraut

   Feuriges Schweineschnitzel mit Jalapenos und Käse überbacken 13.9
                                       dazu Steakhouse Pommes

                    Paprika Putengeschnetzeltes mit Petersilienreis und Salat 12.9

Pfeffersteak vom Angus Rind, mit Kartoffel Wedges, 20.9
Marktgemüse und Sauce Bernaise

                       Ochsenburger mit Bierzwiebeln , Cheddar Käse,  14.9



        Cole Slaw & Steakhouse Fries


           Lachsforellenfilet aus Garchinger Zucht, gebraten mit Rieslingsauce, 18.9
                                          Blattspinat, Kartoffer´l 

      Saibling im ganzen gebraten „Müllerin Art“ mit Petersilienkartoffer´l  18.9
 Dessert          
            Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus im Pfand´l serviert  8.9                                           
                            Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 6.5
                                    Obstsalat mit Mangosorbet  5.5
   Saures Kalbslünger´l mit Semmelknödel und Creme fraich  11.9


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 Zarte Räucherlachsscheiben mit Reiberdatschi und Sahnemerrettich  10.5
MITTAGSGERICHT:  Bauern Gröstel mit Spiegelei und Salatteller  7.9
MITTAGSGERICHT:  Herzhafte Wurstnudeln mit Ei, Zwiebeln und Salatteller 7.9

               Zarter Hirschbraten in Wacholdersauce mit Kroketten,   17.9
                    hausgemachte Spätzle, Rosenkohl und Preiselbeeren
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 Spinatknödel auf Tomatensugo mit gereiftem Parmigiano Reggiano und Blattsalaten 11.9  
BBQ-Chicken Wings mit Curly Fries 10.9
   Marillen-Palatschinken mit Vanilleeis und Sahne  6.9
                         Warmer Schokoladen Browni mit weißem Nougateis 5.9

              Saltimbocca  (Kalbfleisch mit Parmaschinken und Salbei)  17.9

                          mit Tagliatelle und Marktgemüse
Graved Lachsforelle an Salatbouquet, Dill-Senfsauce und Reiberdatschi  9.9 
         Currywurst Deluxe mit herzhafter Sauce, Wedges und Sour Cream  10.9

*[image: image9.jpg]


 Matjesfilet Hausfrauen Art mit Bratkartoffeln  8.9
Feuriges Schweineschnitzel mit Jalapenos und Käse überbacken 13.9
                                       dazu Steakhouse Pommes

        Saibling im ganzen gebraten „Müllerin Art“ mit Petersilienkartoffer´l  18.9
Gebratener Ziegenkäse im Speckmantel mit Salaten  9.5  
  Apfel - Preiselbeer Chutney, geröstetes Bauernbrot
3 Bruschetta- Tomatenconcassee auf Weißbrot mit Parmesan und Basilikum 4.5

                               Vegetarisch 
                   Vitello Tonato – Zarte Kalbfleischscheiben in Kapern -Thunfischsauce mit Baby Leaf   8.9

Tagliatelle mit Rahm-Pfifferlingen und Hähnchenbruststreifen   14.9
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 Schweizer Käsefondue, warm im Töpfli mit Baguettewürfel   7.9
Hähnchenbrustfilet mit Tomate und Büffelmozzarella überbacken,   15.9

                                 dazu Bratkartoffeln
Gebratener Ziegenkäse im Speckmantel mit Salaten  9.5  
  Apfel - Preiselbeer Chutney, geröstetes Bauernbrot
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  Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Toast und Salatbouquet 6.9/ 10.5 
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 Spinatknödel auf Tomatensugo mit gereiftem Parmigiano Reggiano und Blattsalaten 11.9  
              Entengröst´l mit Apfel, Röstzwiebel und Rührei, dazu Salat  10.9

  Gebratener Ziegenkäse im Speckmantel mit Salaten  9.9  
  Apfel - Preiselbeer Chutney, geröstetes Bauernbrot

            MITTAGSGERICHT:  Cevapcici mit Feta, Zwiebeln und Pommes   7.9
         Kalbsleber „Berliner Art“ mit Apfel, Speck, Bratkartoffeln und Röstzwiebel 15.9

     ½ Schweinehaxe aus Waldkreiburg in Dunkelbiersauce 15.9
mit zweierlei Knödel und Salat  

                        Bayerisches Böfflamott(Rinderschmorbraten)  15.9
                                   mit Semmelknödel und Blaukraut 
                  Ungarisches Gulasch vom Rind mit hausgemachten Spätzle   15.9
                                      und Rahm-Gurkensalat
         Blut- und Leberwurst mit Sauerkraut und Bratkartoffelm  11.9
       Tiroler Gröst´l mit Bratenfleisch, Zwiebeln und Spiegelei, dazu Salatteller  10.9

MITTAGSGERICHT: Rahmhackbraten mit Nudeln und Salat 7.9
                              Züricher Kalbs- Geschnetzeltes mit Spätzle und Salat 14.9                      

 Hähnchenbrustfilet in Sate-Sauce mit Basmati-Reis 

                    und Pok Choi Gemüse 

Kalbsleber „Berliner Art“ – mit Apfel, Speck und Röstzwiebeln,  16.9
                               dazu Kartoffelpüree 

      Resche Frankenland Ente mit Blaukraut und zweierlei Knödel ( ab 16 Uhr) 17.5

                   Dry Aged Entrecot aus Deutschland, rosa gebraten   22.9



   mit Cole-Slaw und Steakhouse Pommes  
  Resche bayerische Ente -  Qualität vom Hof Lugeder in Altötting  17.9

                                  mit Blaukraut und Knödel

      Frisches Rotbarschfilet gebacken, mit Kartoffel-Gurkensalat und Remoulade 17.9

         Pulled Pork Burger -  6 Std. gegartes, mariniertes Schweinefleisch,  13.9
                BBQ- Sauce und Röstzwiebeln mit Wedges und Cole Slaw Salat
    Well fit Gericht:
          Rosa Ochsenfilet mit Rosmarin gebraten auf Baby Leafsalat     21.9
 in Balsamico Dressing und 36 Monate gereiften Parmigiano Reggiano  
                                                            mit Bratkartoffeln      + 2.9
                    Spanferkelbraten in Löwenbräu-Biersauce   15.9
                                 mit Bayerisch Kraut und Knödel  
 Dessert   
                     Marillen-Palatschinken mit Vanilleeis und Sahne  6.9
                   Schokoladenmousse mit Himbeermark  4.9
                          Bayerische Creme mit Fruchtspiegel    2.9
   Früchte Becher-  Vanilleeis mit Beeren und Mangomark   5.5
Erdbeerbecher- Cremiges Vanilleeis mit frischen Erdbeeren  5.5
Creme brulee – Vanillecreme mit Gewürzorangen   4.9
 Geräucherte Entenbrust mit Blattsalaten, Reiberdatschi und Preiselbeersahne  9.5
Kalbsleber „Berliner Art“ mit Bratkartoffeln, Röstzwiebel,  14.9
Apfelscheibe und Speck  
                    Feuriges Schweineschnitzel mit Jalapenos und Käse überbacken 13.9
                                       dazu Steakhouse Pommes 

                 Spanferkel mit zweierlei Knödel und Krautsalat          15,90
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Rotes Thai- Curry (scharf) – mit Kokosmilch, Limonenblätter      11.9
                              frischem Gemüse, Koreander und Basmati Reis 
                                wahlweise mit Hähnchenbruststreifen    + 2.9
                Bayerische Gans im Rohr gebraten,  19.9
             mit Kartoffelknödel, Blaukraut und Reiberdatschi mit Apfelmus 
          Dry Aged Rib Eye Steak vom Black Angus Rind  21.9
                     mit Baby Gemüse, Rosmarin Kartoffel und Kräuterbutter  
               Zarter Hirschbraten in Wacholdersauce mit Kroketten  18.9
                                hausgemachte Spätzle und Preiselbeeren
        „Currywurst Deluxe“ mit herzhafter Currysauce, Röstzwiebel  10.9
 Country Potatoes und Sour Cream  
                            Rosa Hirschrücken mit Selleriepüree, 19.9
                                         Blaukraut und Kroketten      


         Tiroler Gröst´l mit Bratenfleisch, Zwiebeln und Spiegelei, dazu Salatteller  9.9
               
Lachsforellenfilet aus Garchinger Zucht, gebraten mit Rieslingsauce, 18.9
                                          Blattspinat, Kartoffer´l 


Garchinger Lachsforelle gebacken mit Kartoffel-Gurkensalat  15.9
    Balkan Grillteller mit Schnitzel, Cevapcici, Rinderfilet, 17.9
Djuvec-Reis, Pommes, Aivar und Rotr Zwiebeln
        Apero :           Mango Spritz   – Prosecco, Mangopüree, Soda, Eis   5.9
                            Lillet „Wild Berry“ -  Lillet, Schweppes wild Berry, Frucht und Eis   5.9
                   Schweinefilet vom Jungschwein mit Pfifferlinge in Rahm,  18.9
                      hausgemachten Spätzle, Kroketten und Preiselbeeren                                        
  Hirschrahmbraten mit hausgemachte Eierspätzle, 16.9




Kroketten und Preiselbeerbirne  
Well fit Gericht:
          Rosa Ochsenfilet mit Rosmarin gebraten auf Baby Leafsalat     21.9
 in Balsamico Dressing und 36 Monate gereiften Parmigiano Reggiano  
                                                            mit Bratkartoffeln      + 2.9 
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Bunter Vorspeisensalat mit herzhaft gebratenen Austernpilzen 7.9
                       [image: image15.jpg]


  Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Toast und Salatbouquet 6.9/ 10.5 
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  Gebratener Ziegenkäse im Speckmantel mit Salaten  9.5  
  Apfel - Preiselbeer Chutney, geröstetes Bauernbrot
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Tomate- Mozzarella  -  mit Büffelmozzarella, Tomaten, Balsamico, Olivenöl, Baguette 7.9
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  Karamelisierter Piccandu Ziegenkäse auf Rote Beete Carpaccio,  9.9  
  kandierte Walnüsse und Apfelkugeln
Tomaten- Bruschetta mit Salatgarnitur  5.5
Sommersalate mit  herzhaft gebratenen Pfifferlingen und Speckkrusteln   10.9
Hausgemachte Teigtaschen mit Spinat und Bergkäse gefüllt,  12.9
  Ruccola und Kirschtomaten, dazu bunter Blattsalat
Hirschrahmbraten mit hausgemachte Eierspätzle, 




Kroketten und Preiselbeerbirne  16.9
Spinat Ricotta Ravioli in Bsilikum Pesto
 mit Kirschtomaten und Salatteller   12.9
Dreierlei Frischkäse (Paprika, Jalapeno, Honig) mit Weißbrot  6.5   
Vegetarisches Knödelgröstel mit Zwiebel und Ei dazu Salatteller 7.9
            Tagliatelle in Gorgonzolrahm mit Bärlauchpesto und Parmaschinken 11.5 
* 3 Stück Bruschetta mit Tomaten, Basilikum und Parmesan  4.5
Shrimpcocktail auf Salatchiffonade im Glas   5.5
Spargel Toast – mit Hollandaise, Schinken und Käse überbacken  12.9
        Pfeffersteak vom Angus Rind  mit Marktgemüse, Country Potatoes und Bernaise   21.9
         Pulled Pork Burger -  6 Std. gegartes, mariniertes Schweinefleisch,  13.9
                BBQ- Sauce und Röstzwiebeln mit Wedges und Cole Slaw Salat
Zarter Kalbsrahmbraten von der Schulter    14.9
mit Marktgemüse und hausgemachten Spätzle
Premium Thunfisch- Carpaccio mit Baby-Leaf Salat, Auberginen Vinaigrette und Parmesan 9.9
                           [image: image19.jpg]


  Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Toast und Salatbouquet 6.9/ 10.5 

 Graved Lachsforelle an Salatbouquet, Dill-Senfsauce und Reiberdatschi  9.9 
Knödel Gröst´l im der Pfanne serviert,  8.9
mit Bratenfleisch, Spiegelei, Zwiebeln und Salat 
 Hausgemachte Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen  in Rahm  13.9       
                                   und  Hähnchenbruststreifen  
Geschmorte  Ochsenbackerl  mit Blaukraut und Spätzle  15.9
½ Schweinehaxe aus Waldkreiburg in Dunkelbiersauce   15.9
                                   mit zweierlei Knödel und Salat 
      Bayerisches Böfflamott ( Rinderschmorbraten )   15.9
                             mit jungen Karotten und Kartoffel-Selleriepüree

            Pulled Pork Burger -  6 Std. gegartes, mariniertes Schweinefleisch,  
                BBQ- Sauce und Röstzwiebeln mit Wedges und Cole Slaw Salat
                         Wies´n Pfandl – (Ente, Kalb, Schweinebraten)  18.9
                     mit Kartoffelnödel, Reiberdatschi und Blaukraut

                            Ungarische Gulaschsuppe mit Semmel  6.5

             Filetsteak vom Angus Rind in Cognacsauce, 28.9
   Zuckerschoten und Kroketten                           
Chicken Wrap mit Hähnchenbruststreifen Frischkäse, Gemüsejulienne und Salat 9.5
                       Zigeunerschnitzel mit Pommes frites und Salatteller 13,90
    Schweinefilet aus Waldkraiburg mit Pfifferlinge in Rahm,  18.9
                     hausgemachten Spätzle, Kroketten und Preiselbeeren 
Frische Pfifferlinge 
                Sommersalat mit gebratenen Pfifferlingen und Speckkrusteln  10.5 

                  Tagliatelle mit sautierte Pfifferlingen und Hähnchenbruststreifen   14.9
Chicken Wrap mit Hähnchenbruststreifen  Frischkäse, Gemüsejulienne und Salat 9.5
                   Lauwarme Spaghettinis mit Meeresfrüchte in der Knusperschale  10.9
                    Sauerbraten von der Rinderschulter   15.9
                                  mit Kartoffelknödel und Blaukraut        
Well fit Gericht:
          Rosa Ochsenfilet mit Rosmarin gebraten auf Baby Leafsalat     21.9
 in Balsamico Dressing und 36 Monate gereiften Parmigiano Reggiano  
                                                            mit Bratkartoffeln      + 2.9 
Pfeffersteak vom Angus Rind mit Speckbohnen und Wedges   20.9
                Pfifferlingsrisotto mit Hähnchenbrust und Tomaten-Chutney  12.9
                          Herzhaftes Chili con Carne mit Baguette 8.9
Piccata vom Kalb in der Parmesanhülle auf tomatisierten Tagliatelle  16.9
Pfefferlendensteak vom Angus Rind in Pfefferrahmsauce  20.9
                             Kartoffelecken und Marktgemüse
Schweinemedaillons in bunter Pfefferrahmsauce    16.9
                     mit hausgemachten Eierspätzle und Salatteller
Lachsforellenfilet gebraten in Dijon-Senfsauce mit Blattspinat und Kartoffe’l 18.9
          Dreierlei Frischkäse (Paprika, Jalapeno, Honig) mit Weißbrot  6.5
Tagliatelle in Gorgonzola Käsesauce geschnittenem Parmaschinken   12.9
       Rinderfiletspitzen in Pilzrahm mit Kroketten  17.9
                          und Marktgemüse
gefüllte Hähnchenbrust mit Frischkäse auf frischen Bandnudeln, Tomatenrahmsauce und Salatteller 14.9
                 Feuriges Schweineschnitzel mit Jalapenos und Käse überbacken 13.9
dazu Steakhouse Pommes

                                       Vitello tonato – Zarte Kalbfleischscheiben in   9.9
Kapern-Thunfischsauce und Baby Leaf    
                  BBQ Schweinenackensteak mit Steakhouse Pommes  10.9
Piccata vom Hähnchenbrustfilet in der Parmesan-Eihülle  14.9
auf Tomatennudeln
Schwabenpfanne mit Schweinefilet in Champignonsauce 17.9
                              Käsespätzle und Gemüse   
           Knödel Gröst´l  mit Bratenfleisch, Rührei, Zwiebeln und Salat   8.9  
Mediterraner Nudelsalat im Wan-Tanteig mit gebratenem Garnelenspieß   9.5

                 Filetsteak vom Angus Rind in  28.9
           Cognacsauce, Marktgemüse und Kroketten   
                  Lammkoteletts gebraten mit Kräuterbutter auf Grill Gemüse
                                       und Pommes frites   16.9   
Pasta Parma – Frische Tagliatelle in Tomatensugo mit   12.90
Parmaschinken und Parmesan      
     Kesselfleisch – Gesottenes vom Schwein   10.9
                                ( Bauch, Züngerl, Kronfleisch, Herz)  
                          mit frischem Brot und geriebenen Meerrettich
Deutsches Beefsteak mit Spiegelei, Pommes frites  und Salat  9.9
Fischgericht 
                Duett von Seeteufel- und Lachsfilet gebraten  22.9
                     auf Pilzrisotto grüner Spargel , Safransauce  
Ganzer Kanadischer Hummer, ausgelöst  „ London Style“  34.9
Kräuterbutter, Fries und Baby Leaf Salat
Tagliatelle in Rahm mit ausgelöstem frischem Hummerfleisch   15.9
und Baby Leafsalat
Lachsforellenfilet gebraten mit Zitronenbutter, 18.9
 Kartoffer´l und Baby Leaf Salat
Räucherlachscrepes mit Kräuter - Dip an Salat 
dazu Baguette   9.5  
Argentinische Riesengarnelen aus Wildfang,    21.9
würzig gebraten im Pfand´l mit Baguette und Baby Leafsalat

                        Fangfrisches Rotbarschfilet gebacken,    16.9
                   mit Kartoffelsalat und hausgemachter Remoulade
                 Seeteufelfilet gebraten auf Blattspinat   22.9
                               mit Kartoffer´l und Safransauce  
Zanderfilet gebraten in Rieslingsauce    18.9 
  mit Blattspinat und Kartoffer´l   
                       Gebeizte Graved Lachsforelle mit Dill-Senfsauce,   11.9
Reiberdatschi und Salatbouquet 
                               Fangfrisches Kabeljaufilet gebacken,  15.9
                           mit Kartoffelsalat und hausgemachter Remoulade
            Lachsforellenfilet aus Garchinger Zucht in Zitronenbutter  18.9
Petersilienkartoffeln und Baby Leafsalat
   Thunfischcarpaccio mit Auberginenvinaigrette, Baby Leafsalat und Zitrone  9.8 
Rosa Rinderfiletsteak vom Angus Rind 
   mit Pfefferrahmsauce,  dazu  Kartoffelkroketten

  Schlemmerpfanne mit gebratenen Schweinefilet in Champignonrahm,  18.9
 mit Spinatspätzle, Bergkäse und Röstzwiebeln   
             und sautiertes Marktgemüse        28,9   
Spanferkelbraten in Dunkelbiersauce   16.5
mit Serviettenknödel und Bayerisch Kraut
Premium Chickenburger mit geb. Hähnchenbrustfilet 
Cheddar Käse, Tomaten, Zwiebeln, Farmersalat und Country Potatoes  13.9
Hähnchenbrustfilet in Paprikarahm mit hausgemachten Tagliatelle  12.9
Rinderroulade mit Kartoffelpüree und Blaukraut   14.9
        Portion weißer Spargel mit neue Kartoffel, Butter oder Hollandaise   14.9



dazu

              *  Wiener Kalbsschnitzel         8.9   

                                                            *  Filetsteak vom Rind           11.1





              *  Lachsforellenfilet                7.9
Ungarisches Saftgulasch mit hausgemachten Spätzle und Gurken in Dillrahm  14.9

Tiroler Gröst´l im der Pfanne serviert,  8.9
mit Bratenfleisch, Spiegelei, Zwiebeln und Salat 
Zanderfilet mit Rieslingsauce, Spinat und  Petersilienkartoffel  18.9
Frankenland Ente im Safter´l mit Knödel und Blaukraut 17.5

Münchner Schmankerlpfand’l (Ente-, Kalb- und Schweinebraten)  19.9
mit Knödel, Reiberdatschi und Blaukraut

Putensteak mit Tomaten Mozzarella überbacken 
dazu Kartoffelselleriepüree und Salatteller  14,90
Herzhaftes Enten Gröst´l mit Röstzwiebel, Ei und Salat  8.9
             Hausgemachte Tagliatelle in Parmesanrahm und Pesto, mit Blattsalaten  11.9
Chickenburger mit Röstzwiebeln, Cheddar Käse, 13.9
BBQ-Sauce, Farmersalat & Fries

Rescher Gansbraten im Safter´l mit Kartoffelknödel   21.9
Reiberdatschi ,  Apfelmus und Blaukraut

Weihnachtspfand´l (Gans-, Kalb- und Schweinebraten)  19.9
mit Knödel, Reiberdatschi und Blaukraut
