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Gasthof Neuwirt

Suppen / Vorspeisen

151 Kiirbiscremesuppe mit Kokos und Croutons 5.9
160/153 Ochsenkraftbriihe mit Pfannkuchen oder Leberknodel 4.9
L2 X4

399 © wHolzofenbrot* iiberbacken mit Obatzter, Chili und Zwiebeln 4.9

372 Gebratener Ziegenkise im Speckmantel mit Salaten 9.5

Apfel - Preiselbeer Chutney, gerdstetes Bauernbrot
203 Rosa Roastbeefscheiben auf Bauernbrot mit Ruccola und Remoulade 9.9

(;uadefachmankeﬂ

238 Zarter Hirschrahmbraten vom Schlegel 18.9

mit Preiselbeeren Blaukraut und Serviettenknodel
L X X J

383 Rosa Rinderfilet vom Grill, mit Krauterbutter, 27.9

Marktgemiise und Pommes
L2 24

346 Pfeffersteak vom Angus Rind, mit Wedges 22.9

Marktgemiise und Bernaise
(X 24

232 Ochsenburger mit Bierzwiebeln , Cheddar Kdse, Bacon 14.9
Cole Slaw & Steakhouse Fries

L 2 4 4

364  Feuriges Schweineschnitzel mit Jalapenos und Kdise tiberbacken 14.9

dazu Steakhouse Pommes
L X X

250 Miinchner Schmankerlptand’l (Ente-, Kalb- und Schweinebraten) 19.9
mit Knodel, Reiberdatschi und Blaukraut

L 4 24

482  gemischter Fischteller mit Lachforelle, Saibling, Garnele 21.9
mit Blattspinat und Kartoffeln

[)cssert
359 Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus im Pfand | serviert 8.9
609 Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 6.9

350 Topfenstrudel mit Vanillesauce 6.9



